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Klosterberghof
Franz Sales Werkstätten GmbH
Weg am Berge 39
45279 Essen-Steele (Horst)
Tel:  0201 . 53 35 45
E-Mail:  Biohofladen@franz-sales-haus.de

Unser Hofladen hat für Sie geöffnet:
Mo-Do:    9.30-12.00 Uhr sowie 14.00-18.30 Uhr
Fr:           9.30-18.30 Uhr
Sa:          9.30-13.30 Uhr

Übrigens: Bei uns können Kindergeburtstage gefeiert 
werden und wir bieten auch Führungen für Schulen 
oder Kindergärten an. 

Unser Hofladen

Wir freuen uns 
auf Ihren Besuch!

Wir bieten Ihnen im Hofladen ein vollständiges 
Sortiment in Bioqualität an - mit eigenen Produkten 
und verschiedenen Artikeln anderer Hersteller.    

Bei uns finden Sie: 

Käse, Milch und Eier

Kartoffeln

Obst und Gemüse

Fleisch und Wurst

Brotvarianten

Gewürze und Öle 

Sie werden uns gut finden

Weinsortiment

Getränke

Trockenprodukte 

von Teigwaren bis 

zu Convenience-

Produkten

DE-ÖKO-006
Deutsche Landwirtschaft
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Besuchen Sie unsere vielen Feste, lernen Sie den Hof 
bei einer Führung kennen oder melden Sie sich 
für unseren Hof-Freunde-Newsletter an!



Ökologischer Landbau Frische Qualitäts-Lebensmittel
Wie in einer grünen Oase liegt der über 100 Jahre 
alte Klosterberghof am Rande der Großstadt. 
Unsere Besucher erleben bei uns mitten im Ruhr-
gebiet eine ländliche Idylle. Hier können sie 
nachvollziehen, wo und wie gesunde Lebensmittel 
in Bio-Qualität entstehen und mit der ganzen 
Familie eine kleine Auszeit vom Alltag genießen.

Der 30 Hektar große Bauernhof gehört zu den 
Franz Sales Werkstätten. Inmitten von Obstwiesen 
und Feldern arbeiten in unserem landwirtschaft-
lichen Betrieb Menschen mit Behinderungen. Sie 
werden kompetent angeleitet von einem Landwirt-
schafts- und einem Gemüsebaumeister. 

Besuchen Sie uns auf dem Hof und lernen Sie unser 
engagiertes Team kennen! 

Bereits seit über 25 Jahren wird der Klosterberghof 
nach Bioland-Richtlinien bewirtschaftet. Bioland 
ist der größte ökologische Anbauverband in ganz 
Deutschland. Die Einhaltung der strengen Vorgaben 
des Verbands wird auf den Höfen ständig von 
unabhängigen Prüfern kontrolliert.

Die Arbeit aller Bioland-Betriebe basiert auf einer 
Kreislaufwirtschaft und kommt deshalb ohne leicht 
lösliche Mineraldünger bzw. chemisch-synthetischen 
Pflanzenschutz aus. Auch für die Haltung und Fütterung 
der Tiere gibt es klare Regelungen. 

Der ökologische Landbau stellt eine nachhaltige 
Erzeugung wertvoller Lebensmittel sicher. 
Gleichzeitig fördert er die biologische Vielfalt 
und hilft, die Naturlandschaft zu erhalten.

Der Bioland-Anbau und die artgerechte Tierhaltung 
unserer Mutterkuhherde der Rasse Limousin und der 
Hühner, die Futter aus biologischem Anbau erhalten, 
gewährleisten die hohe Qualität unserer Produkte. 
Wir legen größten Wert darauf, dass unsere gesunden
Lebensmittel wertvolle Inhaltsstoffe haben und 
selbstverständlich pestizidfrei produziert werden.      

Wir bauen Getreide, Gemüse und Futter an. Unter 
freiem Himmel, in unseren Folienhäusern und in der 
Gärtnerei wachsen mehr als 35 unterschiedliche 
Gemüsesorten. Für frische Eier sorgen die 345 Lege-
hennen, die täglich freien Auslauf haben und teilweise 
im Hühnermobil wohnen.

Naturprodukte in Verbindung mit bester hand-
werklicher Tradition und Verarbeitung sind die 
Grundlage für eine hohe Lebensqualität, die unsere 
Kunden sehr zu schätzen wissen.           

In ländlicher Idylle am Stadtrand ... ... entstehen gesunde Lebensmittel.

Der Klosterberghof


